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Cemaine du 25 au 1 décembre 2019
MIDI SOIR
LUNDI - Nativité N.-D.
CREMEUX D'ACPERGES CAROTTES RAPEE AU CURRY
PENNE AU GORGONZOLA STEAK DE BCEUF AU POIVRES
ET NOIX POELEE SARLADAISE HARICOTS VERTS
FRUIT DE SAISON CREME DEQQERT CHOCOLAT
MARDI - Nativité N.-D.
SALAD'BAR FEUILLETE AU FROMAGE

ROTI DE PORC AU MIEL ET THYM
RIZ AUX CHAMPIGNONS

POULET ROTI (LOCAL) AU MAROILLES
FRITES MAISON (LOCAL) ENDIVE BRAISE

RAPPRQCHER DU GERANT.

QU DERIVES POUYANT ENTRAINER RES ALLERGIES QU

NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES
’NQI»EB&NQES’ POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS

-

YAOURT NATURE SUCRE FRUIT DE SAISON
MERCREDI - Nativité N.-D.

EMINCE DE POIREAUX VINAIGRETTE POTAGE DE LEGUMES FRAIS MAISON
OMELETTE A LA PORTUGAISE TAGLIATELLE
SEMOULE ET LEGUMES FRAIS ARABIATA

POIRE CHOCOLAT SPECULOS FRUIT DE SAISON
JEUDI - Nativité N.-D.
CONCOMBRE A L'ANCIENNE
ESTOUFFADE DE BCEUF (LOCAL) FORESTIER MENU
MACARONI AUX LEGUMES FRAIS PLAISIR
FROMAGE BLANC ET SON CRUMBLE DE SPECULOS
VENDREDI - Nativité N.-D.
PECHE DU JOUR
RIZ AUX LEGUMES FRAIS
YAOURT LOCAL
SAMEDI - Nativité N.-D.
DIMANCHE - Nativité N.-D.

Bon appétit

MENUS ETABLIS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

FROMAGE MIDI ET SOIR




